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Kalenderwoche 03 | Montag, 12.01.26 - Sonntag, 18.01.26

Gruppe Position Menge

Hit 1) = Pochierte Lachstranche an Dillsauce dazu Salzkartoffeln und Blattspinat

Hit 2) Lammragout mit Safransauce dazu Polenta und griine Bohnen

Hit 3) @@ Rindsragout mit Majoransauce dazu Quarkspatzli und Karottenduo

Menii 1) 45 Schweinesteak mit Senfsauce dazu Spiralen und Krautstiele

Menii 2) /Qg Pc?ulfatgeschpetzeltes an Krauterrahmsauce dazu Risotto und
Wirsinggemuse

Menii 3) /Qé Sc.:hwelnsb"raten an Rosmarinsauce dazu Kartoffelstock und
Mischgemuse

. Tortellini mit Rindfleischfillung an Basilikumrahmsauce mit confierten

Mend 4)
Tomaten

Menii Vegi 1) 47| Tofu im Ei gebraten an Sojasauce dazu Griine Linsen und Blumenkohl

Menl Vegi 2) Penne Auflauf mit Spinat, Vegihack und Ricotta

Menii Vegi 3) /Qe Geback.ene Tempehwirfel an Roter Currysauce, mit Basmatireis und
Broccoli

Menl Vegi 4) Rosti mit Spiegelei, Birnen, Walntssen und Preiselbeeren

Monatsangebot 1)

Riz Casimir mit Pouletfleisch

Monatsangebot 2) Spaghetti mit Pestorahmsauce und Reibkase

Monatsangebot 3) Pochiertes Dorschfilet mit Safransauce, Tomatenreis, Blattspinat

Monatsangebot 4) Sc_hwein__sha!sbraten mit Rosmarinsauce dazu Kartoffelstock und
Pfalzerruebli

Salate 1) Ruieblisalat

Salate 2) Kartoffelsalat

Suppen 1) Zwiebelsuppe

Suppen 2) Champignonsuppe

Sissspeisen 1) Bananencreme

Sissspeisen 2) Pflaumenkompott

Fleischherkunft: Rind- Kalb- Schwein- Poulet- Lamm- und Trutenfleisch stammt ausschliesslich aus der Schweiz. | Herkunft von Fisch und
Krustentiere, siehe Meniverpackung. | Menu-Anderungen vorbehalten. | Wir deklarieren die gesetzlich vorgeschriebenen Allergene. | Bei weiteren
Allergien oder Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Personal.
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